Cenone di S. Silvestro 2011
Carpaccio di prosciutto di cervo

con terrina al formaggio di capra nostrano e miele al tartufo

( ( (
Consommé di cappone aromatizzato con Cognac

( ( (
Risotto al radicchio
con sella di coniglio e pignoli

( ( (
Filetto di lucioperca
su verdura al finocchio con pere
( ( (
Sorbetto al fior di sambuca e vino “Gewürztraminer”
( ( (
Lombata di vitello della Val Pusteria
con finferli saltati
Patate duchesse e verdura alla griglia
Insalata dal buffet

( ( (
Variazione di dolci  “San Silvestro”
( ( (
Euro 62,00.-
I vini consigliati:

Morellino di Scansano  DOCG – Campo Maccione  7/10 lt    Euro 18,00.-

Lagrein Riserva „Tor di Lupo“  DOC – Kellerei Andrian 7/10 lt    Euro 34,00.-

Chianti classico 2006  DOCG - Vigna Paronza   - 7/10 lt    Euro 26,00.-
Spumanti:

Prosecco „S. Margherita” brut DOCG – 7/10 lt    Euro 18,00

Henkell trocken  brut – 7/10 lt    Euro 18,00

Ferrari Brut – 7/10 lt    Euro 35,00
Hotel  Ristorante Messnerwirt ***s   Valdaora

San Silvestro 2011
