Sylvestermenu 2011
Carpaccio vom Hirschschinken

mit Terrine vom Pragser Ziegenfrischkäse und Trüffelhonig

( ( (
Kräftige Consommé vom Kapauner
mit  feiner Einlage und einem Schuss Cognac
( ( (
Radicchio-Risotto mit leicht angebratenem Kanninchenrücken

und Pinienkernen
( ( (
Kross gebratenes Zanderfilet 
auf  Birnen -Fenchel -Gemüse
 ( ( (
Sorbet von Holunderblüten und  Südtiroler Gewürztraminer
( ( (
Lende vom Pustertaler Milchkalb mit sautierten Pfifferlingen
Pommes Duchesse
Mediterranes Grillgemüse

Knackige Salatauswahl vom Buffet
( ( (
Messnerwirt´s Sylvesternachtskreation 2011
( ( (
Euro 62,00.-
Weinempfehlungen:

Morellino di Scansano  DOCG – Campo Maccione  7/10 lt    Euro 18,00.-

Lagrein Riserva „Tor di Lupo“  DOC – Kellerei Andrian 7/10 lt    Euro 34,00.-
Chianti classico 2006  DOCG - Vigna Paronza   - 7/10 lt    Euro 26,00.-
Sektempfehlungen:

Prosecco „S. Margherita” brut DOCG – 7/10 lt    Euro 18,00

Henkell trocken  brut – 7/10 lt    Euro 18,00

Ferrari Brut – 7/10 lt    Euro 35,00
