
 

Cenone di S. Silvestro 2010 
 

Terrina di formaggio grigio in involucro di pane nero 
su insalata invernale con dadini di speck nostrano 

e e e 
Vellutata di Topinambur con croccantini 

e e e 
Fagottini ripieni di dente di leone  

su schiuma al formaggio di montagna  
e e e 

Filetto di salmerino con burro al limone 
 su insalatina di bietola ed ananas 

e e e 
Sorbetto aromatizzato con prosecco e pesca bianca 

e e e 
Medaglione di cervo in salsa al vino lagrein e ginepro 

Rösti di polenta al rosmarino 
Crauti rossi al vapore 

Insalata dal buffet 
e e e 

Variazione di dolci “San Silvestro” 
 

e e e 
 

Euro 59,00.- 
 

Hotel  Messnerwirt *** Valdaora 
San Silvestro 2010 


